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japanese bbq chicken wings 900

knusprig frittierte hahnchenflugel
crispy fried chicken wings

tempura garden 790

FINEST SUSHI BAR

wir kochen mit respekt vor der japanischen
kiiche und offenheit fiir ausgewahlte einflusse.
hochwertige zutaten, prazise techniken und
gerichte, die wir selbst gerne essen —

ehrlich, klar und zeitgemas.

we cook with respect for Japanese cuisine and

an openness to selected influences.

high-quality ingredients, precise techniques, and dishes we truly
enjoy ourselves — honest, clean, and contemporary.

izakaya starters -

edamame 600
gedampfte sojabohnen mit knusprigen

meersalzflocken verfeinert
steamed soybeans with crispy refined sea salt flakes

M

spicy edamame 700
gedampfte sojabohnen umhiillt von wiirziger

chili-limetten sof3e
steamed soybeans wrapped in spicier Chili-Lime sauce

wakame-salat 690

knackiger algensalat getoppt mit sesam
crunchy seaweed salad topped with sesame

2 kimchi 690
traditionell scharf fermentierter chinakohl
fradiionally hot fermented chinese cabbage

W gyoza 790

5 stiick japanische teigtaschen wahlweise gefullt mit

gemise oder hdhnchen - gedédmpft - gebraten
5 pieces of japanese dumplings optionally filled with
vegetables or chicken - steamed - fried

karaage 950

knusprig frittiertes hihnerfleisch auf japanische art gewrzt
crispy fried chicken japanese style flavored

octopus karaage 1090
knusprig frittierter oktopus auf japanische art gewtirzt
crispy fried octopus seasoned japanese style

qurkensalat 690
frische gurken mit chili-sesam dressing
fresh mini cucumbers with chili sesame dressing

Q miso-suppe 600

herzhafte suppe mit miso, tofu und algen
hearty soup with miso, tofu and seaweed

knusprig frittiertes gemiise mit hausgemachter so3e nach wahl:
chili-mayo, wasabi mayo, saffran-knoblauch mayo,
yuzu-mayo, triffel soBe und teriyaki sol3e

crispy fried vegetableswith homemade sauce of your choice:

chili Mayo, wasabi mayo, saffron-garlic mayo,

yuzu mayo, truffle sauce and teriyaki sauce

lachs tartar 1600

marinierter lachs, avocado
marinated salmon, avocado

tuna tataki 1900

kurz flambierter blauflossen-thunfisch auf knackigem

algensalat.
yellowfin tuna fillet flambéed on crisp seaweed salad

dynamite shrimps 1090

knusprig frittierte garnelen, umhllt von einer fein
abgestimmten, leicht pikanten dynamite-sauce

| auch vegan erhéltlich - also available vegan
crispy fried shrimp, coated in a finely balanced,
mildly spicy dynamite sauce

yakitori spieB 950
3 gegrillte héthnchenspiele bepinselt mit

wirziger yakitori soBe

3 grilled chicken skewers brushed with spicy yakitori sauce

dynamite chicken 950
zartes tempura-chickenfilet getoppt mit késtlicher,

hausgemachter chili-mayo und sesam
tender tempura chicken fillet topped with delicious, homemade chili
mayo and sesame seeds

beef tataki 1400

hauchdiinn aufgeschnittenes flambiertes

rinderfilet mit ponzu soBe und réstzwiebeln
thinly sliced flambé beef fillet with ponzu sauce and roasted onions

takoyaki 850
oktopus-kroketten getoppt mit okonomiyaki soBe und

bonito flocken
octopus croquettes topped with okonomiyaki sauce and
bonito flakes

crispy tuna bites 950
knusprig frittierter reis im panko-mantel, veredelt mit fein

abgeschmecktem thunfisch-tatar
crispy fried rice in a panko crust, refined with delicately seasoned
tuna tartare

bao buns

golden chicken 850
knuspriges hahnchenfilet, knackiger salat, rote zwiebeln

getoppt mit erdniissen und wirziger, hausgemachter sofBe
crispy chicken fillet, crispy lettuce, red onions topped with peanuts
and spicy, homemade sauce

Qshiitake mushroom roll

WVeggie golden chicken 850

vegetarisches knuspriges héhnchenfilet, knackiger salat,
rote zwiebeln getoppt mit erdniissen und wirziger,

hausgemachter sof3e
vegetarian crispy chicken fillet, crispy lettuce, red onions topped
with peanuts and spicy, homemade sauce

special rolls

dragon roll 1650

mit panko-garnele und gurke, gefoppt mit avocado,

chili-mayonnaise und teriyaki-sauce.
with fried shrimp and cucumber
topped with avocado with chili mayo and teriyaki sauce

tiger roll 1650
mit panko-garnele, gurke und avocado, getoppt mit

flambiertem lachs, chili-mayonnaise undteriyaki-sauce.
with fried shrimp, cucumber and avocado topped with flambéed
salmon, chili mayo and teriyaki sauce

salmon mango dream 1600
mit lachs aus schottland, gurke, frischkése und avocado
getoppt mit mango und zweierlei sesam

with scottish salmon, cucumber, cream cheese, and avocado,
topped with mango and two kinds of sesame seeds

tuna macadamia roll 1690

mit thunfisch tartar, avocado,

fruhlingszwiebel, yuzu mayo und macadamia crunch
with tuna tartare, avocado, spring onion, yuzu mayo and
macadamia crunch

taki fusion roll 1700

panko-garnele mit avocado, mango und frischkése, umhdillt
von knusprigen taki-crumbles.

fempura prawn with avocado, mango and cream cheese
bathed in takis

surf & turf roll 3600
mit panko - garnele, avocado, getoppt mit filet vom
weidenrind, triffel-mayo, 24k blattgold und gehobeltem

perigord truffel
with tfempura prawn, avocado, fopped with fillet of pasture-raised
beef, trruffle mayo, 24k gold leaf, and shaved Périgord truffle

Wgreen vulcano roll

lachs avocado inside out roll 1300

mit lachs, avocado, frischkase, schnittlauch
getoppt mit sesam

| auch vegetarisch erhéltlich + also available vegetarian
with salmon, avocado, cream cheese, chives
topped with sesame

rocket cream roll 1350

mit rucola und frischkdse, getoppt mit avocado und
zweierlei sesam.

1450

mit gebratenen shiitake pilzen, gurke,

avocado getoppt mit schnittlauch und steinpilzpulver
with fried shiitake mushrooms, cucumber,

avocado topped with chives nnd porcini powder

spicy tuna roll 1650

mit yellowfin thunfischtatar und wiirzigem mango salsa
with yellowfin tuna tartare and spicy mango salsa

spicy salmon roll 1550
mit lachstatar und wiirzigem mango salsa

with salmon tartare and spicy mango salsa

sunset tuna roll 1550

schonend gegarter thunfisch, mariniert in ponzu und
sesamol, kombiniert mit avocado und frihlingslauch,
verfeinert mit yuzu-mayonnaise, gerdstetem sesam,

knusprigen réstzwiebeln und macadamiantissen

gently cooked tuna, marinated in ponzu and sesame oil, combined
with avocado and spring onion, finished with yuzu mayonnaise,
toasted sesame, crispy fried onions, and macadamia nuts

crunchy rolls

salmon crunch roll 1600
frittierte inside out rolle mit lachs, avocado, zuckerschote,

teriyaki soBe und chili mayo
fried inside out roll with salmon, avocado, sugar snap pea,
teriyaki sauce and chili mayo

chicken crunch roll 1600

frittierte inside out rolle mit hahnchenbrust, avocado,

zuckerschote, teriyaki soBe und chili mayo
fried inside out roll with chicken breast, avocado, sugar snap pea,
teriyaki sauce and chili mayo

golden garden roll 1450
knuspirig frittierte sushi-rolle mit siBkartoffel, avocado und
paprika, getoppt mit
with sweet potato, avocado and bell pepper topped with
furmeric honey mayo

1650

tempura-frittierte sushi-roll mit tofu, paprika, mango und
avocado. fruchtig-scharfe mango-chili sauce, teriyaki,
rucola und frische lauchzwiebeln

tempura-fried sushi roll with tofu, bell pepper, mango, and
avocado, served with a fruity-spicy mango chili sauce, teriyaki,
arugula, and fresh spring onions.

i 1 vegan WVeggie



ramen MAKi o6 crick o pececcne NIGITT e 2ok 2pece e desserts

(]

chicken ramen 2 avocado 500  bluefin tuna nigiri 900 \Pmochi-selection 3 stiick 850
mit hochwertigem blauflossenthunfisch auswahl an mochi eis

shio 1690 Q gurke - cucumber 500 with high-qualfty bluefin funa | auch vegan erhélilich - also available vegan

! selection of mochi ice cream
mit gyoza (héhnchen), bio-ajitama-ei, kikurage, schalotten Q o e e
: : o : toro nigiri 1400
with gyoza (chicken), organic ajitama egg, kikurage, shallots mango 500 o w . o
gyoeall horg l = 7 mit hochwertigem thunfisch aus dem bauch - crispy fried banana nutella 690

toro ist weltweit der exklusivste und begehrteste thunfisch! getoppt mit nutella und gehackten karamell pistazien

Shoyu 1750 lachs - <aimon e with high-quality tuna from the belly - topped with nutella and chopped caramel pistachios

Q | auch vegan erhéltlich - also available vegan

mit gyoza (héhnchen), bio-ajitama-ei, menma (aromatische bam- toro is the world‘s most exclusive and sought-after tunal

bussprossen) und frihlingszwiebeln w . fried b lot 790
with gyoza (chicken), organic ajitoma egg, menma (aromatic thunfisch : bluefin 700 beef nigiri 800 crispy "el anana 3 |us |
bamboo shoots) and spring onions getoppt mit lotus creme und lotus streuseln

mit feinstem flambierten rinderfilet, getoppt mit parmesan
with the finest flambéed beef fillet, topped with parmesan

a5 topped with lotus cream and lotus sprinkles
yeIIowtcuI kingfish zeeland 7

miso 1850

du hast die wahl zwischen: karaage oder tantanmen
bio-ajitama-ei, mais, schalotten, frihlingszwiebeln und pak-choi
wahlweise scharf e optionally spicy

you have a choice of: karaage or tantanmen

organic ajitama egg, corn, shallots, spring onions and pak-choi

Wchocolate gyoza 850

handgemachte gyoza gefillt mit schokoladencreme
handmade gyoza filled with chocolate cream

oforo bluefin 1200

sashimi

yellowtail (hamachi) nigiri 800
mit japanischer gelbschwanzmakrele, vollmundiger

geschmack, leicht buttrig, begleitet von leichter siil3e
with japanese amberjack, more full-bodied taste, slightly buttery,
accompanied by a light sweetness

unsere sashimis werden mit rettich und limette angerichtet
our sashimis are served with radish and lime

vegan ramen

lachs/sake sashimi - salmon 1700
mit lachs aus schottland
with salmon from Scotland

poké bowls

hat es dir bei uns gefallen?

einfach scannen und bewerten!
did you like it here?

Y, shio 1590

mit tofu, mais, frithlingszwiebeln und pak-choi
with tofu, corn, spring onions and pak-choi

wahle deine sofBe:
chili-mayo, wasabi-mayo,

bluefin tuna sashimi - tuna PANAY o simply scan and rate!
Y Y S W —— - knoblauch-saffran mayo, yuzu mayo, teriyaki soBe
50 - h :
Q Shoyu 16 with AAA-grade tuna loin St A

Tripqdvisor

mit gyoza (vegan), menma (aromatische bambussprossen),

chili mayo, wasabi mayo, garlic-saffron mayo,
yuzu mayo, teriyaki sauce

schalotten, pak-choi . . . o Tl et -
with gyoza (vegan), menma (aromatic bamboo shoots), shallofts, yellow“:"l (hquCho sashimi 1900 Trlpadwsqr ‘FF:.:."F; I-HE
pak-choi besonders zarte scheiben in yuzu ponzu, buttrig und mild im avocado salmon bowl 17 90 Ch-lc;rigé?&?lvrérds o

geschmack lachsfilet, avocado, edamame, gurke und :
miso 1750 especially tender slices in yuzu ponzu, buttery and mild in flavor mango auf sushi reis
mit gyoza (vegan), mais, frithlingszwiebeln, schalotten, .. salmon fillet, avocado, edamame, cucumber and
pak-choi otoro sashimi 2850 mango on sushi rice
wahlweise scharf - optionally spicy extrem seltenes stiick aus dem thunfischbauch mit
with gyoza (vegan), corn, spring onions, shallots, pak-choi hohem fettanteil saffron prawn bowl 18 90

extremely rare piece of tuna belly with high fat content garnele, edamame, avocado, edamame

gurke und mango auf sushi reis
shrimp, edamame, avocado, edamame, cucumber and
] mango on sushi rice

special ramen o o o

n I g I rl je 2 stiick - 2 pieces each macadamia tuna bowl 18 90
miso birria 1890 thunfischfilet, macadamia, avocado, edamame
mit birria beef, bio-ajitama-ei, mais, schalotten, frihlingszwiebeln T ) ) gurke und mango auf sushi reis
und pak-choi unsere nigiris kénnen auf wunsch auch flambiert serviert werden tuna fillet, macadamia, avocado, edamame, cucumber and
wellweles cebei on request, our nigiris can also be served flambéed mango on sushi rice
wahlweise scharf e optionally spicy
with birria belef, organic ajitama egg, corn, shallots, spring onions ebi/gqrnele nigiri 700 tofu dream bowl 16 90
and pak-choi mi‘r hqchwerﬁger gomele aus ngchholﬁger aquakultur rduchertofu, avocado, edamame, gurke und

w peanut butter tantan *bemer 1790 with high-quality shrimp from sustainable aquaculture mango auf sushi reis

mit crispy gyoza, zitronengras, sojasprossen, geréstetem brokkoli
und bio-ajitama-ei

with crispy gyoza, lemongrass, bean sprouts, roasted broccoli and
organic ajitama egg

lachs/sake nigiri 700

mit hochwertigem label rouge lachs aus schottland
with high-quality rouge salmon label from scotland

smoked tofu, avocado, edamame, cucumber and

mango on sushi rice

Informationen zu Allerg und Zusat:
sprich unser Team an

fen findest du in unserer separaten Allergenkarte. Bitte
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